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SOUPER FERMENT “0”

Nutriente natural 100% Organico para ser aplicado durante el proceso de
rehidratacion de la levadura seleccionada

Souper Ferment “O" es un nuevo nutriente fermentativo compuesto
exclusivamete por levaduras inactivas para ser usado en mostos con
deficiencias nitrégenadas de bajas a moderadas.

Souper Ferment “O” esté dirigido a aquellos usuarios preocupados por la
seguridad de las fermentaciones y que desean evitar los aportes de fuentes de
nitrégeno inorganico (como por ejemplo DAP).

El nitrégeno es crucial para el desarrollo adecuado de la fermentacion. La
cantidad es importante, pero también es fundamental la calidad de la fuente
nitrogenada. Para limitar los aportes de nitrogeno en forma inorgénica, Souper
Ferment “O" ha sido desarrollado utilizando nitrégeno orgénico como Unico
constituyente. Se ha demostrado que en condicones de déficit de nitrégeno de
bajo a moderado, el uso de Souper Ferment “O" muestra una fermentacion
lenta y completa, al mismo tiempo que evita los picos altos de temperatura
observados a menudo al inicio de la fermentacion cuando se adiciona nitrégeno
inorgénico. Souper Ferment “O" estd compuesto por lavaduras inactivasdas,
naturalmente ricas en aminodacidos, y es metabolizado répidamente por la
levadura durante la fermentacion.

DOSIS

Se recomienda utilizarlo a dosis de 40 g/hL - dividida en dos adiciones:
una al inicio de la fermentacién y la otra a 1/3 de la fermentacion.
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