
SOUPER ESTABILACT - ACETIC

SOUPER ESTABILACT ACETIC, es un preparado enzimático con fuerte acción fungicida y
bactericida, seguro y efectivo que protege el vino y los mostos en piletas, de desarrollo
de bacterias lácticas y acéticas.

Paraliza las fermentaciones incipientes de los mostos vírgenes y/o sulfitados.
Estabiliza microbiológicamente y detiene el aumento de la AV Acidez Volátil.
Es un producto muy hidroscópico.

Para mostos sulfitados:
Detiene  cualquier inicio de fermentación y disminuye los polifenoles totales
Dosis: de 5 > 25 gr/Hl

Para vinos tintos, rosado y blancos:
Detiene el desarrollo microbiológico, bloquea la fermentación maloláctica
y la acidez volátil.
Dosis: de 3 > 10 gr/Hl

SOUPER ESTABILIC ACETIC, su empleo también permite eliminar mediante una
clarificación altamente selectiva ciertos polifenoles responsables de las
sensaciones agresivas.

Interés enológico

FUNGICIDA Y BACTERICIDA

Recomendaciones de uso

Roberto Souto
 LABORATORIO QUIMICOS E INSUMOS

LAS CAÑAS 435  
(C.P.:5519)  
Dorrego. Gllén 
Mendoza. Argentina

Tel/fax: 0261 
432 5284   
432 0270
rsouto@ciudad.com.ar
www. robertosouto.com.ar

Distribuye:
Export Department
114  quai du Rhône
01708 Miribel -France


